Kryteria wyboru Ajenta do umowy dzierzawy pomieszczen na
prowadzenie stotéowki i bufetu szkolnego

w XXXVII Liceum Ogdlnoksztatcgcym im. Jarostawa Dgbrowskiego

ul. Swietokrzyska 1, 00-360 Warszawa
tel. 22 827 95 77

Liczba uczniéw w szkole: ok. 690
Liczba pracownikéw pedagogicznych: 55
Liczba pracownikéw niepedagogicznych: 15

Gtowne kryteria jakie powinna zawierac oferta:

1. Wysoka jakos¢ wydawanych positkdw — zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkdw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z dnia 1 sierpnia 2016 r. poz. 1154).

2. Positki muszg by¢ przygotowane na miejscu (kuchnia szkolna) zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy z zachowaniem standardu dozwolone;j ilosci
soli i cukru. W zywieniu nalezy wykorzystywac produkty spozywcze Swieze, naturalne,
mato przetworzone, bez substancji dodatkowych, konserwujgcych, zageszczajgcych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych (poza niezbednymi wyjgtkami np.
wedlina). Ponadto dania muszg byé petnowartosciowe i urozmaicone. Napoje muszg
by¢ przygotowywane w kuchni z wykluczeniem substancji stodzgcych. Muszg by¢
przestrzegane zasady ustanowione przez SANEPID, HACCP.

3. Wyksztatcenie Ajenta zwigzane z gastronomia.

4. Doswiadczenie w prowadzeniu stotdwek szkolnych i referencje (z podaniem kontaktu
do wystawiajacego referencje).

5. Kwalifikacje zatrudnionego personelu stosownie do realizowanych zadan.

6. Zapewnienie positkdw ze specjalng dietg jezeli jest takie wskazanie lekarza np.
bezmlecznej, bezglutenowej, niskobiatkowej, lekkostrawne;j.

7. Codziennie obiadowy positek wegetarianski do wyboru w przypadku takiego
zamowienia od ucznidéw lub pracownikéw szkoty.

8. Zakaz serwowania gotowych zapiekanek, pizzy, stodyczy, wyrobdéw garmazeryjnych
z zawartoscig mielonego miesa mrozonego z dtugg datg przydatnosci do spozycia.

9. Zapewnienie sprawnego i fachowego zaopatrzenia, jak rowniez zagwarantowanie
wyzywienia — cateringu w razie wystgpienia wszelkiego rodzaju awarii sprzetu
kuchennego.

10. Dodatkowe zalety oferty np.:

a) pomyst na usprawnienie wydawania positkow,

b) propozycja dofinansowania lub finansowania obiadéw dla potrzebujgcych
uczniow,

c) wydawanie positkéw do godz. 15%,



d) inne.
11. Oferta tzw. bufetu $niadaniowego.
12. Zaproponowanie ceny wydawanych positkdw oraz bufetu $niadaniowego wyrazonej
w kwocie brutto.
13. Regularnos¢ i terminowo$¢ ptatnosci za wynajem oraz media.
14. Umowa podpisywana jest na okres jednego roku z mozliwoscig jej odnawiania.

Termin skfadania ofert dotyczacych dzierzawy pomieszczern na prowadzenie
stotowki szkolnej:

Oferty w zamknietych kopertach nalezy sktadaé¢ do 14 sierpnia 2019 roku w sekretariacie
szkoty do godz. 142 — decyduje data i godzina wptywu.

Otwarcie i wybdr ofert nastgpi 19 sierpnia 2019 r. o godzinie 152,

O decyzji komisji mogg dowiadywad sie zainteresowane osoby w sekretariacie szkoty 20
sierpnia 2019 r. od godziny 109 do godz. 153,

Warunki konieczne do spetnienia przez Ajenta

1. Przedtozenie przyktadowego jadtospisu na dwa tygodnie z podaniem sktadnikow
wagowych (gramy). W jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone
i duszone, okazjonalnie smazone w tym na oleju rzepakowym. W tygodniu powinny
by¢ positki minimum 3 x miesne, jarskie oraz minimum jedno rybne. Mieso
wieprzowe lub wotowe maksymalnie raz w tygodniu, w pozostate dni ,miesne” —
dréb lub cielecina. Kazdy positek powinien zawieraé suréwke, warzywa gotowane lub
owoce (réwniez w przypadku dan bezmiesnych typu nalesniki, np. jabtko).

2. Zobowigzanie, ze Oferent bedzie dostarczat do Dyrektora Szkoty w pigtek
dwutygodniowy jadtospis razem z wagowym (gramy) podaniem sktadnikow
wchodzacych w sktad positku.

3. Zamawiajacy positki zastrzegajg sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie
przestrzegania przez Oferenta przepisdw dotyczgcych jakosci wykonywanych ustug
oraz przestrzegania przepiséw SANEPID-u (Dyrektor Szkoty lub jego reprezentant).

4. Oswiadczenie o zobowigzaniu do przechowywania prébek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkdw. Probki muszg byé pobierane
codziennie i przechowywane przez 48 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
probki pokarmowej opatrzone podpisem osoby odpowiedzialnej za ich pobranie
(obecnie nie wymagajg tego przepisy sanitarne).



